CLOS VOUGEOT

GRAND CRU « LE GRAND MAUPERTUTI »

Domaine Jean Fournier

VIGNERON A MARSANNAY LA COTE . COTE D'OR . FRANCE

Superficie : Sélection issue de 0,15 hectare en achat de raisins.

Production moyenne : 600 bouteilles.

Climat : Lieu-dit « Le Grand Maupertui », classé en AOC Clos
Vougeot Grand Cru.

Terroir : La parcelle est située en dessous des « Grands
Echezeaux » dans un léger creux dans la largeur du cone de
déjection de la combe d’Orveau. La terre est argileuse, peu
profonde a granulométrie variable avant de trouver les roches
décomposées. La parcelle, en légere pente, offre un excellent

drainage naturel.

Cépage : 100% Pinot Noir, plantés en 1972,
(LOS VOUGEOT GRAND CRU

«LE GRAND MAUPERTUI»

Culture : Agriculture Biologique.

REE. Eournier Vendange : Manuelle en petites caisses de 15 kg, avec tri en

MARSANNAY LA COTE.COTE D'OR.FRANCE

cuverle.

Vinification et élevage : Encuvage avec 50% de raisins entiers,
pigeages et remontages modérés. I'ermentation spontanée en
) ) ] levures indigenes.
Issu d’un des meilleurs secteurs du Clos Vougeot, le

. . o Elevage en tonneaux de 228 litres (environ 50% de bois neuf)
licu-dit « Le Grand Maupertui » bénéficie de la b /

fraicheur de la Combe d’Orveau et d’un sol idéal, pendant 18 mois.

légerement drainant.

Typicité : Un vin d’une belle intensité. L’équilibre est fin entre le fruit et les tanins. Une belle longueur en

finale sur la mure et la cerise.
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